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10번 문제

문제-본문

10 와인 저장관리방법에 관한 설명 중 부적당한 것은?

가. 와인병을 15도 경사지게 눕혀서 보관한다.

나. 직사광선을 피해 보관한다.

다. 적당한 습기가 있는 곳에 보관한다.

라. 온도차와 진동이 심한 장소는 피한다.

[정답] 다

10 와인 저장관리방법에 관한 설명 중 부적당한 것은?

가. 와인병을 15도 경사지게 눕혀서 보관한다.

나. 직사광선을 피해 보관한다.

다. 습기가 없는 곳에 보관한다.

라. 온도차와 진동이 심한 장소는 피한다.

[정답] 다
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66번 문제

문제-본문

66 다음 중 디켄팅용 와인의 포도품종이 아닌 것은?

가. 까베르네 소비뇽 나. 피노 누아

다. 네비올로 라. 몽라세

[해설] 미노 누아는 화이트 와인 포도품종이다.

[정답] 나

66 다음 중 디켄팅용 와인의 포도품종이 다른 것은?

가. 까베르네 소비뇽 나. 피노 누아

다. 네비올로 라. 몽라세

[해설] 몽라세는 화이트 와인 포도품종이다.

[정답] 라
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페이지 하단 표

개념,공식-설명

까망베르치즈 고르곤졸라치즈 스틸론치즈 그뤼에르치즈

쌩테밀리옹 와인

보졸레 와인
소테른 와인

바롤로 와인

포트 와인
샤르도네, 피노 누아

[까망베르치즈 사진] [고르곤졸라치즈 사진] [스틸튼치즈 사진] [그뤼에르치즈 사진]

까망베르치즈 고르곤졸라치즈 스틸론치즈 그뤼에르치즈

쌩테밀리옹 와인

보졸레 와인

바롤로 와인

소테른 와인
포트 와인 샤르도네, 피노 누아

[까망베르치즈 사진] [고르곤졸라치즈 사진] [스틸튼치즈 사진]
[그뤼에르치즈 사진]
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39번 문제

문제-본문

39 다음 중 이탈리아 치즈로 유명하며 바롤로 와인과 잘

어울리는 치즈는?

가. 파르미산 나. 그뤼에르

다. 스틸론 라. 고르곤졸라

[정답] 다

39 다음 중 이탈리아 치즈로 유명하며 바롤로 와인과 잘

어울리는 치즈는?

가. 파르미산 나. 그뤼에르

다. 스틸론 라. 고르곤졸라

[정답] 라

169~169p

33~34줄 페이지

하단 본문

개념,공식-설명

㉡ Bourgone(부르고뉴) 지방

영어로 버건디(Burgundy)라고 하는 부르고뉴 지역의 와인은

보르도 지방과 더불어 프랑스의 최고급 와인 산지로 단일 품종의

와인만을 사용하여 만든다. 프랑스 동부의 북쪽에서 남쪽으로

흐르는 론강 주위의 약간 높은 산지에서 재배되고 있는 포도로

와인을 조주한다. 대체로 토질이 척박하고 경사면으로 된

디종(Dijon)에서 리옹 사이의 론(Lyon)강 양쪽 계곡에서

생산되고 있으며, 이곳에서 생산되는 와인은 산도와 알코올이

보르도 지역의 것보다 조금 높아 보르도 와인과 비교해 남성적인

와인으로 불린다.

㉡ Bourgone(부르고뉴) 지방

영어로 버건디(Burgundy)라고 하는 부르고뉴 지역의 와인은

보르도 지방과 더불어 프랑스의 최고급 와인 산지로 단일 품종의

와인만을 사용하여 만든다. 프랑스 동부의 북쪽에서 남쪽으로

흐르는 론강 주위의 약간 높은 산지에서 재배되고 있는 포도로

와인을 조주한다. 대체로 토질이 척박하고 경사면으로 된

디종(Dijon)에서 리옹 사이의 론(Lyon)강 양쪽 계곡에서

생산되고 있으며, 이곳에서 생산되는 와인은 섬세하고 우아하며

여성적인 와인으로 불린다.
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